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  近日，安徽省文化和旅游厅、内蒙古
自治区文化和旅游厅分别对辖区内部分4A
级旅游景区作出取消或降低质量等级的处
理，引发广泛关注。其中，安徽省文旅厅
一次性取消6家4A级旅游景区质量等级，同
时将1家景区由4A级降为3A级。
           （据央广网）

景区评级“能上能下” 品质才是硬招牌
□本报评论员 赵春晖

  景区A级资质，意味着官方“背书”，一旦获
评，就能引来资金、游客、知名度。长期以来，
4A、5A级景区资质，既是文旅引流的核心名片，也
是体现文旅发展成效的重要政绩载体。受此导向影
响，部分地区陷入“重申报挂牌、轻运维提质，重
荣誉加持、轻常态管护”的误区，将主要资源投入

评级申报、硬件包装等工作，却忽视评级后的常态
化运营、服务迭代、产品升级等核心命脉，导致
“质不配牌、名不副实”的A级景区频出，既影响
游客游玩体验、透支行业公信力，也制约着区域文
旅产业高质量、可持续发展。
  此次，多家4A级景区因设施老化失修、日常管
理松散、服务保障缺失、长期停业闲置等问题，被
清退、降级或限期整改，标志着景区评级不再是一
劳永逸的荣誉标签，而是动态约束、常态考核的责
任标尺。A级景区“铁饭碗”被打破，释放出文旅
行业重质量、去虚火、提质效的鲜明治理信号，以
刚性监管倒逼全行业转型提质、固本强基。
  景区评级的初衷，不是为了给景区挂“荣誉牌
匾”，而是以标准化体系给服务质量划出“标
尺”。随着文旅产业蓬勃发展，消费者的游玩需求
从“有没有”转向“好不好”，体验感、舒适度、
安全性成为核心考量，传统粗放开发、松散运营的模

式已难以适配新时代市场需求。各地应当以此次整治
行动为契机，彻底摒弃政绩化、形式化发展思维，扭转
“重挂牌、轻实干”的认知偏差，立足本土资源禀赋和
文化特色，深耕精细化管理、品质化服务、特色化业
态。在淘汰低效供给、整治存量乱象的同时，积极培
育优质文旅品牌、创新多元消费场景，让每一块A
级招牌都经得起标准核验、市场检验和口碑衡量。
  A级景区的含金量，不在于榜单上的虚名，而
在日复一日的精细管护、精益求精的品质打磨、持
之以恒的优质服务。毕竟，招牌再大、名头再响，也需
要品质和服务作支撑。常态化的景区复核、摘牌整改
与动态调整，是文旅行业自我净化、自我革新的重要
途径。唯有坚持以质取胜、以服务取胜，让游客玩不
够、再来玩，方能夯实文旅产业发展内核，持续净化文
旅生态，推动产业发展实现从“规模扩张”向“品质深
耕”的根本性转型，让文旅产业真正成为赋能地方高
质量发展、增进民生福祉的优质产业、优势产业。

守护舌尖上的安全 新一批食安国标看点来了
  国家卫生健康委、国家市场监督管理总局22日公布50项食品安全国家标准及标
准修改单。其中，食品中铅污染控制、婴幼儿及学龄前儿童营养补充、牛乳蛋白
等标准，与老百姓日常饮食和健康关系密切。
　　据介绍，这批新标准以防风险、保健康、促发展为导向，细化食品安全全链条管
控要求，既为监管执法提供了“硬标尺”，也为企业合规生产提供了重要依据。

看点一：从“农田到餐桌”，全链条防控铅污染风险

　　长期或过量摄入铅会对人体神经系统、心血管及
肾脏等造成损害，儿童、孕妇等敏感人群的健康风险
尤为突出。我国现行食品中污染物限量标准已规定各
类食品中铅含量限量要求，但如何做到关口前移，从
源头和过程管理食品铅污染风险，这次新发布的食品
中铅污染控制规范作出系统规定。
　　国家食品安全风险评估中心研究员王君介绍，新
制定的食品中铅污染控制规范旨在建立覆盖“从农田
到餐桌”全链条的铅污染控制体系，切实保障消费者
饮食安全。
　　在食品原料环节，标准要求灌溉用水应符合相关标

准，严禁使用工业废水、生活污水或被污染的地表水；生
产用地应远离可能带来铅污染的工厂、公路等；易受铅污
染的植物源原料不应种植在受过铅污染且尚未修复的土
地上。种植期间不应使用铅超标或可能被铅污染的器具、
薄膜，及时清除生产用地上可能带来铅污染的废弃物。
　　在食品加工环节，标准要求食品原料铅含量应符
合相关规定，用于果汁、葡萄酒和啤酒等加工的助滤
剂应选择铅含量尽可能低的品种；食品（如皮蛋）生
产加工中不得使用铅化合物。同时，食品直接接触面
宜尽量减少油墨或涂料的使用，装饰用途的铅釉陶
瓷、铅晶质玻璃不得接触食品。

看点二：扩大覆盖范围，儿童营养安全再升级

　　婴幼儿健康成长关系千家万户。国家食品安全风
险评估中心研究员方海琴介绍，婴儿满6月龄起，纯
母乳喂养已不能完全满足其对能量及营养素全部需
求。据统计，纯母乳喂养的较大婴儿，30%至50%的
能量、97%的铁需要来自辅食，50%以上的锌、钙、
维生素B1、维生素B2、维生素B6等微量营养素也由
辅食提供。
　　“当辅食添加不合理，易出现贫血及生长迟缓等
营养不良问题，因此需要高营养密度的营养补充
品。”方海琴说。
　　新修订的辅食营养补充品和学龄前儿童营养补充
品标准，将学龄前儿童适用年龄由现行标准的60月龄

扩大至72月龄，覆盖了全部学龄前儿童，更好地满足
早期儿童营养需求。同时，标准对现行标准中尚无最
大值要求的营养素制定了允许最大值，进一步保障食
用人群的营养安全性。
　　此外，标准还规定了不同产品类别的食用方法，
并要求辅食营养素补充食品和学龄前儿童营养素补充
食品，以及辅食营养素撒剂和学龄前儿童营养素撒
剂，每日份（次）产品应为独立计量小包装。
　　中国疾病预防控制中心营养与健康所研究员黄建
表示，该标准的修订旨在为早期儿童提供安全、适宜
的营养补充类产品，为国家营养干预项目的开展及食
品产业高质量发展提供有力保障。

看点三：规范牛乳蛋白产品，保障消费者知情权

　　乳业深加工是乳制品产业升级的重要方向。牛乳
蛋白标准是首次制定的标准，适用于食品工业用牛乳
蛋白，涵盖浓缩牛乳蛋白和分离牛乳蛋白。
　　国家食品安全风险评估中心副研究员陈潇介绍，
该标准立足乳品行业发展实际，明确了牛乳蛋白产品
的术语定义、核心技术指标及标签标识等内容，有助
于推动乳成分加工有序规范发展，保障牛乳蛋白产品
使用者和消费者的知情权、选择权。
　　标准规定，牛乳蛋白是以生牛乳为原料，经脱脂

（或直接使用脱脂乳）、分离、浓缩、干燥或不干燥等工
序制得的，含有酪蛋白和乳清蛋白的粉状或液态产品。
　　根据蛋白质含量不同，浓缩牛乳蛋白的蛋白质含
量（以干基计）不低于40克/100克，保留了牛乳中酪蛋
白与乳清蛋白，同时含有部分乳糖和矿物质；分离牛乳

蛋白的蛋白质含量（以干基计）不低于90克/100克，通
过深度分离工艺去除了绝大多数乳糖、脂肪与矿物质，
适合对原料纯度要求高的特殊食品生产。
　　在标签标识方面，标准要求产品标签必须标示
“浓缩牛乳蛋白（浓缩牛奶蛋白）”或“分离牛乳蛋
白（分离牛奶蛋白）”，不允许仅标示“牛乳蛋白
（牛奶蛋白）”等模糊名称。使用流化床干燥工艺生
产的分离牛乳蛋白，还必须在标签上标明干燥工艺。
　　中国乳制品工业协会教授级高工王芸表示，这些
规定让消费者能够清晰了解产品真实属性，根据自身
营养需求、饮食偏好、身体状况，自主选择适配的含
有牛乳蛋白配料的产品，同时也为国产及进口牛乳蛋
白产品的监督检验、市场执法提供了统一明确的技术
依据。             据新华社

  新华社昆明9月22日电 文化和旅游部22日在云南
省弥勒市举办2026年全国国庆文化和旅游消费月主场活
动，正式启动2026年全国国庆文化和旅游消费月。消费
月期间，各地将举办超2万场次文旅活动，发放超3.1亿
元消费券等消费补贴，为居民游客假期出游提供更丰富
的选择、更舒心的体验。
　　消费月将从9月下旬持续至10月底，文化和旅游部
协同有关部门、支持单位等围绕中秋、国庆推出系列文
旅活动和惠民措施，丰富应季文旅产品和服务供给，更
好满足居民游客双节假期和秋季文旅消费需求。各地将
围绕游历山河、中秋团圆、赏秋休闲、红色旅游、研学
旅游、夜间经济、非遗美食等热点需求，增加优质文旅
产品供给。
　　主场活动上，中国气象局发布2026年全国赏秋指南
和金秋朝霞晚霞观赏地图；中国石化发布“百城千站”
自驾出游惠民措施，为自驾游客提供多种优惠和便捷服
务；中国建设银行发布“惠游中华”文旅消费金融惠民
措施，推出景区、酒店等消费立减优惠。现场还发布了
各地围绕夜间文旅、特色美食、中小学秋假等主题推出
的文旅产品和特色活动。
　　消费月主场活动所在的云南省将推出文化惠民、非
遗体验、体旅融合等主题文旅活动1100多场次；持续发
放彩云文旅消费券，覆盖景区游览、婚拍旅拍、文创购
物、文体旅赛事活动等多元场景；打造官方文旅伴手礼
“云南礼物”，整合潮玩文创、非遗匠心、生态物产、
云品生活四大系列千余款特色产品。

2026年全国国庆

文化和旅游消费月启动

2026年中国制造宣传周启动
  新华社北京9月22日电 2026年中国制造宣传周启
动活动9月22日在北京举行。本次宣传周以“先进制造
奋楫向新”为主题，于9月22日至28日在全国范围内开展。
　　制造业是立国之本、强国之基。工业和信息化部总
经济师高东升在启动活动上说，本次宣传周旨在集中展
示我国先进制造业发展取得的成就，生动展现有关方面
加快发展先进制造业的创新实践，持续擦亮“中国制
造”品牌，凝聚全社会关心制造业、支持制造业、投身
制造业的强大合力。
　　本次宣传周由工业和信息化部新闻宣传中心、中国
电子信息产业发展研究院、各地工业和信息化主管部门
等联合举办，采取“1+30”组织模式，即在北京举办1
场线下启动活动，联动30个省份同步开展主题宣传、成
果展示和互动传播活动。


