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　　本报讯（记者 刘燕）7月18日，由潍坊市文学艺
术界联合会、中共坊子区委宣传部联合主办的“龙象潍
州——— 刘克强中国画作品展”在潍坊钧瀚国际大酒店圆
厅美术馆开展。160余幅风格鲜明、立意深远的国画作
品集中亮相，为潍坊书画爱好者献上一场高品质的本土
艺术盛宴。
　　圆厅美术馆内，一幅幅画作气韵生动、意蕴悠长，
吸引不少市民驻足观赏、细细品味。最引人瞩目的一幅
长达6米的国画长卷《潍坊英烈》，气势恢宏、刻画细
腻，集中塑造了王尽美、庄龙甲、刘英、卢志英、陆升
勋、张适、牟光仪、曹世范、冯旭臣、刘旭东等31位潍
坊英烈群像。刘克强以深情笔墨回望峥嵘岁月，生动再
现潍坊大地上激荡人心的革命历程，寄托对革命先烈的
崇高敬意与深切缅怀，让现场观众在笔墨之间感悟红色
力量，传承红色精神。
　　除此之外，本次展览重点推出了城市文脉系列画
作，聚焦潍坊千年人文底蕴，以丹青描摹历代文化先
贤，苏东坡、李清照、郑板桥、陈介祺等历史名人悉数
入画。“这些人物画作笔墨精炼、形神兼备，尤其对清
代金石大家陈介祺的艺术塑造，充分展现了潍坊厚重的
金石文化与崇文重艺的城市品格，让千年潍州文脉在画

作中鲜活再现。”正在参观的市民张先生说。
　　本次展览还专门推出了以坊茨小镇、坊子煤矿矿工
为创作主题的系列画作，老旧街区、百年建筑、一线矿
工劳作百态被一一定格在画卷之上。谈及这部分创作，
刘克强深有感触：“我是土生土长的坊子人，儿时常在
坊子煤矿渣子山附近嬉戏玩耍，平日里也结识了许多煤
矿工人，再次用画笔描绘这些场景与人物，内心倍感亲
切。”他希望用一幅幅画作留住坊子百年工业记忆与小
镇烟火气息。
　　刘克强现为中国美协会员、潍坊市书画家联谊会副
主席、坊子区美协常务副主席。潍坊深厚的历史文脉、
淳朴的风土人情、日新月异的城市变化，是他源源不
断、取之不尽的创作灵感来源。他表示，以后将继续扎
根潍坊、潜心深耕，用更多精品力作讲好潍坊故事、传
播好潍坊文脉。
　　据悉，展览共展出刘克强近期创作的精品力作160
余幅，分为英烈群像、乡土纪实、城市文脉、抽象水墨
四大篇章，涵盖红色人物、历史先贤、乡土风情、现代
水墨等多元题材，全方位呈现艺术家扎根潍坊、潜心创
作的艺术成果。展览将持续至8月17日，感兴趣的市民
可前往免费参观。

笔墨绘山河 丹青颂潍州
龙象潍州——— 刘克强中国画作品展开展

刘克强（右三）向参观者介绍作品。 妙趣横生

看谁剥龙虾又快又好

　　7月18日，在奎文区福寿东街与鸢飞路交叉
口一商场内，一场妙趣横生的“比手速剥龙虾”
活动正热闹进行。比赛规定在限时内每人剥完20
只小龙虾，看看谁的手速快以及剥得完整，吸引
了众多市民报名参与。　　 本报记者 张驰

光影绘夜

水幕电影惊艳白浪河

　　7月18日晚，在奎文区泰华商圈白浪河水
域，一场精彩的水幕电影吸引了众多市民驻足观
赏。据了解，水幕电影是通过高压水泵和特制水
幕发生器，将水自下而上高速喷出，雾化后形成
扇形“银幕”，由专用放映机将影像投射在“银
幕”上，形成水幕电影。观影时，扇形水幕与自
然夜空融为一体，产生一种虚无缥缈和梦幻的感
觉，氛围感十足。

 　本报记者 张驰

苏伯食品：一碗鲜汤走向世界
□文/图 本报记者 于哲 通讯员 孟林平
  进入夏季，一碗清爽鲜香的紫菜蛋花汤成为不少人
便捷用餐的“点睛之笔”。走进山东苏伯食品有限责任
公司的生产车间，自动化冻干生产线高速运转，一盒盒
冻干汤品依次下线，即将发往全国3000余家商超和电商
渠道。从热水注入到羹汤即成，只需60秒，脱水的食材
便在碗中舒展成晶莹剔透的鲜汤——— 这是苏伯食品二十
余年冻干技术的集大成之作，也是无数消费者心中“家
的味道”。
  “我们的冻干技术能够极好地保留食材的营养与风
味，冲泡后口感几乎与现煮无异。”企业生产研发负责
人李清军介绍，苏伯的冻干汤品不添加防腐剂，仅通过
真空冷冻干燥技术将新鲜食材中的水分由冰态直接升华
为气态，从而锁住食材最初的色泽、形态、营养与风
味。紫菜蛋花汤、西红柿蛋花汤、银耳羹……每一款都
是真材实料，热水一冲，鲜香四溢，契合了现代快节奏
生活中消费者对于方便、美味、健康的多重需求。在电
商直播间里，主播手中的“60秒即食紫菜蛋花汤”始终
是企业的“王牌单品”，复购率常年居高不下。
  作为国内较早布局冻干食品的农业产业化市级重点
龙头企业，苏伯食品早已不止于冻干汤品。经过二十余
年发展，企业已开发出涵盖蔬菜、水果、肉类、水产四
大系列产品，并创新推出高温高压软包装罐头产品———
软包装肉菜罐头、咖喱系列、粥产品、奶油浓汤系列
等，共同构成了一个覆盖多元消费场景的“便捷美食宇

宙”。今年，企业还在此基础上延伸推出了“小苏酥”
冻干休闲零食系列，将核心技术从速食赛道拓展至更广
阔的休闲食品领域。
  苏伯食品的发展壮大，是潍坊食品加工产业蓬勃向
上的一个缩影。企业拥有4栋现代化生产厂房、11条真
空冻干生产线及高温杀菌生产线，年产能达5000吨，年
产值突破2亿元，产品已进驻全国3000余家商超，在校
园、高铁、航空等特通渠道站稳脚跟，同时全面布局淘
宝、天猫、拼多多、抖音等电商平台，并远销日韩市
场。从一家区域性食品企业成长为山东省农产品加工示
范企业、产业化市级重点龙头企业，苏伯用二十余年走
出了一条技术驱动、品质为先的发展之路。
  企业经久不衰的底气，藏在每一个细节里。苏伯早
已通过ISO9001国际质量管理体系和ISO22000食品安全管
理体系认证，引进了先进的自动包装机与全套冷冻干燥
设备，并配有标准检测实验室，从原料入厂到成品出
厂，每一步都严格对标国际标准。正是这种对品质“死
磕”到底的执着，让苏伯食品在速食赛道收获长久稳固
的市场口碑。
  从一碗60秒即食的紫菜蛋花汤起步，苏伯食品不断
拓展品类版图，构筑起丰富多元的便捷美食矩阵。依托
全域覆盖的全国营销网络，企业持续夯实冻干行业领跑
优势，凭借扎实过硬的加工硬实力，将一碗小小羹汤打
造成跨越山海、远销海外，彰显潍坊食品产业风采的亮
眼名片。 苏伯菠菜蛋花汤


