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无人机精准“体检” 桥梁安全更有保障
  本报讯（记者 赵春晖 通讯员 段志月）为筑牢
交通基础设施安全防线，潍坊市市政公用事业服务中心
引入无人机桥梁巡检技术，借助科技手段为城市桥梁精
准“体检”，全力保障交通动脉安全运行。
  此次无人机巡检覆盖北海路通亭街立交桥、北海路
过街天桥等桥梁设施。搭载高清摄像头与专业传感器的
无人机沿预设航线精准巡航，从桥面铺装、伸缩缝到箱
梁、支座，从墩柱、基础到钢结构焊缝，毫米级捕捉裂
缝、剥落、锈蚀等细微病害，并实时回传高清影像。后
台系统自动完成病害识别与定位，实现“发现—分析—
处置”全流程闭环管理。
  桥梁需定期开展排查，重点核查桥梁主体结构及
附属设施的病害与损伤情况。与传统人工检测方式相
比，无人机巡检具备显著优势：无需封闭道路，不影

响交通正常运行；避免人员高空作业，彻底消除安全
隐患；拍摄的高清影像和结构数据经专业软件智能分
析与建模后，可精准识别裂缝、剥落等损伤，隐蔽部
位也在屏幕中清晰可见，检测效率与精度大幅提升，
覆盖更全面，为桥梁养护决策提供了科学依据，推动
桥梁管养从“被动维修”向“主动预防、精准养护”
转型升级。
  市市政公用事业服务中心持续深化新技术在交通基
础设施管养中的应用，既是技术手段的升级，更是养护
理念的革新。科技的应用，破解了人工检测“效率低、
风险高、精度差”的痛点，为桥梁全生命周期管理提供
了可靠的数据支撑，让市民出行更安全、更顺畅，让
“品质市政·幸福民生”的为民服务品牌更有品质、更
有温度。 无人机为桥梁“体检”。（视频截图）

口味造型花样翻新 新奇汤圆闹元宵

　　本报讯（记者 刘晓梅）乍暖还寒时节，随着
冰凌消融，蛰伏一冬的梭鱼开始成群洄游，迎来一
年中最为鲜美的时刻——— 这便是被誉为“开春第一
鲜”的“开凌梭”。近几天，梭鱼在我市鲜美上市
（下图）。2月23日，记者走访城区海鲜市场了解
到，梭鱼零售价格亲民，每斤售价在13元左右，市
民纷纷购买尝鲜。
　　23日一早，记者在潍坊玄家朱茂便民市场看
到，海鲜摊位上摆着各种海鲜，鲳鱼、鲅鱼、海蛎
子、扇贝、海虹等应有尽有，每个摊位几乎都将又
鲜又肥的梭鱼放在“C位”。“这是海水开凌后捕
获的第一批梭鱼，刚刚上市，肉质紧实，特别鲜
美，13元一斤，价格实惠，这段时间，每天都能卖
数十条。”一名卖海鲜的商户告诉记者，梭鱼冬季
休眠期间几乎不进食，仅靠消耗体内脂肪存活，因
而“开凌梭”肉质紧实无杂质，非常鲜嫩，这时的
梭鱼最好吃。
　　“我们全家人都喜欢吃梭鱼，这份鲜美只有眼
下这段时间才能尝到，错过再等一年。”市民李女
士说，她买了两条梭鱼，总共花了46元钱。梭鱼除
了酱焖、清蒸外，还有一个非常有名的吃法，那便
是“梭鱼抱蛋”。这道典型的潍坊时令菜，将梭鱼
与清汆丸子一起做，看似简单，却蕴含着潍坊深厚
的饮食文化底蕴。
　　品尝开春第一鲜不仅是味蕾的享受，更象征
着“破冰迎新”的春意。古人以食为媒，借梭鱼
之鲜寄托对一年顺遂的期盼，寓意年年有余，生
活如春潮般蓬勃向前。“开凌梭”成为春日海鲜
中的“鲜味宝藏”，初春时节，炖上一锅热气腾
腾的梭鱼，再搭配一杯小酒，堪称“绝配”。这
份春鲜稍纵即逝，市民们赶紧品尝这道美味佳
肴吧。

“开凌梭”新鲜上市

市民尝鲜正当时

市民在城区一家超市选购汤圆。

□文/图 本报记者 刘晓梅

 元宵节的脚步日
益临近，2月24日，记者走

访城区多个商超发现，种类
繁多的汤圆已占据冰柜“C位”，
汤圆的口味早已突破黑芝麻、花生
等传统范畴，变得愈发多元和“脑洞
大开”，从茶饮到水果，甚至“重
口味”创新，造型也从圆形到各
种卡通造型，满足不同人群

的需求，受到众多消费
者的追捧。

　　今年，汤圆生产厂家纷纷将心思用在了新品设计
上，除黑芝麻、花生等传统口味的汤圆外，还推陈出
新，花样格外多。
　　2月24日，记者在佳乐家超市谷德店看到，卖场入
口处有多台冰柜正在展销汤圆，琳琅满目的汤圆吸引了
众多市民购买。“‘马到成功’‘好运绽放’‘熊猫好
运汤圆’等是新品，特别受欢迎，口味清新，可以买来
尝尝，价格非常实惠，10元左右一袋。”超市工作人员
说，“马到成功”是卡通小马造型的汤圆，有黑芝麻和
奥巧两种口味；“好运绽放”汤圆造型格外漂亮，有的
汤圆上有“2026”数字，有的带着花的造型，有芝麻榛
子、花生开心果两种口味；“熊猫好运汤圆”中卡通熊

猫造型憨态可掬。此外，还有很多卡通造型、口味新奇
的汤圆，如蛋仔派对、小黄鸭、小马宝莉魔法汤圆等，
口味有茉莉青提、奶香草莓、杨枝甘露等。
　　“好柿发生”“心想柿成”“柿柿如意”“招财进
宝”“有钱花”汤圆因其独特的创意造型和寓意美好的
名字，更是受到不少市民的青睐。
　　在城区大润发超市，一款款新奇口味的汤圆同样吸
引了很多市民的目光，有龙井茶汤圆、荔枝红茶汤圆、
羽衣甘蓝青提味汤圆、榴莲汤圆、酷感蓝莓汤圆……
“我喜欢尝试新口味的食物，口味很独特。”正在选购汤圆
的冯女士说，现在汤圆的口味越来越多，经常有让人意
想不到的味道，她购买了羽衣甘蓝青提味汤圆。

新品创意十足，市民购买有了更多选择

　　随着人们健康意识的提高，消费者在选购汤圆时越
来越关注其中的健康因素。为迎合消费者的这一需求，
生产厂家纷纷推出新潮健康口味的汤圆。记者走访发
现，市场上粗粮汤圆占比增加。可以一口吃到5种红色
食材的山药五红汤圆，馅料用红米、红枸杞、红皮花
生、红枣、红小豆等制成；可以一口吃到5种黑色食材
的山药五黑汤圆，馅料用黑豆、黑米、黑麦、黑枸杞、
黑芝麻制成；大黄米纤养五谷汤圆有膳食纤维、五谷食
材入馅；三色慢养汤圆粗粮细作，谷物入料轻享好
味……
　　蓝莓桑葚汤圆、芋见真心小圆子、玲珑小汤圆等低

糖、低脂的汤圆同样受到市民青睐，这类汤圆的面皮多
以藕粉、果蔬汁等为原料，美味与健康并存，加之视觉
上的冲击力，使得这些产品成为新的销售亮点。
　　“我母亲70多岁了，血糖有些高，我购买汤圆时会
特别留意糖分和脂肪含量。”市民郭女士说，健康概念
的汤圆在力求美味的同时，兼顾传统风味与养生需求，
她觉得汤圆生产厂家越来越用心了。
　　汤圆口味的创新，不仅满足了人们的多样化需求，
也为传统美食文化注入新的活力。但需要注意的是，汤
圆的主要配料包括糯米粉、油脂、白砂糖等，由于糖和
油的含量相对较高，建议市民适量食用。

美味与健康并存，汤圆好吃莫贪多


