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 潍城区望留街道陈家村

特色面食坊 奏响致富曲

 安丘市金冢子镇林家屯村

老手艺焕新生 小盖垫闯大市场

 诸城市贾悦镇西贾悦社区

冬闲人不闲 蔬菜加工忙

　　12月24日9时，记者在潍城区望留街道陈家村项永
芳的面食坊看到，各种特色面食和炸货将货柜装得满
满当当，她和员工正按照订单忙着制作各类面食。
　　乡村振兴靠产业，产业发展靠特色。近年来，陈
家村因地制宜，积极拓展特色发展之路，抓牢抓实
“一村一品”特色产业打造，发展壮大一批乡村富民
产业，把增值留在农村、收益留给农民。
　　“我从2017年开始经营这家面食坊，每天都会有
顾客通过电话、微信下单。顾客告知需求后，我便按
要求现做，精心包装后再送到顾客手里。靠着用心经
营，我们现在有了很多回头客。”项永芳告诉记者，
她年轻的时候就很喜欢研究面食，开一家传统面食加
工店是她多年来的梦想。在家人的支持下，她专心研
究各种特色面食，几年下来，凭借优良的品质和信
誉，赢得了省内外客户的信赖。
　　想做好传统面食，抓好工艺提升的同时，更要注
重原材料的新鲜。“我们的面食产品现在有近20种，

都是纯手工制作，面粉都是现磨的，原材料都是当天
采购。”项永芳说，无论做什么，品质和信誉是第一
位的。面食加工其实是一个良心活，保证入口的东西
干净的同时，还要提升它的口感，让顾客吃到就忘
不掉。
　　说话间，又一锅豆沙包和脂饼新鲜出锅，热气腾
腾的雾气中，弥漫着面食独有的香味。
　　“家人们，我们的脂饼和窝窝头都出锅了，欢迎
大家下单品尝。”每天10时，项永芳的儿媳妇孙传菊
都会开启线上直播，借助互联网向粉丝推介他们家的
特色面食。这几年，为了让自家传统面食拥有更广阔
的市场，项永芳主动打破传统经营模式，将目光投向
网络直播，研发了适合长途运输的产品与包装，让她
家的传统面食端上千家万户的餐桌。
　　小小的面食坊，铺就了增收致富的幸福路。如
今，项永芳在做大自己面食坊的同时，还带动周边村
民来这里工作、学习，共同增收致富。

□文/图 本报记者 刘晓杰

　　诸城市贾悦镇西贾悦社区党委充分发挥党建引领
作用，积极对接外地食品企业，利用闲置办公场所和
土地资源，组织冬季闲散劳动力给食品企业代加工蔬
菜，增加村民经济收入，壮大集体经济。
　　近日，记者在西贾悦社区周家水墩村的蔬菜加工
合作社看到，40多名妇女正在热火朝天地进行大葱初
加工，抖落大葱附着的泥土、杂草，剥去外层的干
皮，整齐打捆。
　　周家水墩村网格党支部书记周善科说，村里以土
地入股，让村里有能力的人投资建设加工车间，成立
蔬菜加工合作社，给外地食品企业进行蔬菜初加工，

解决40多名闲散劳动力就业，每天每人计件工资80元
至130元，村集体也有一定收入。
　　当天中午，记者又来到西贾悦社区闫家庄网格办
公室，20多名村民正在这里进行腌姜初加工，大家全
神贯注，严格按照工序操作。
　　西贾悦社区党委书记周任升说，为了解决冬闲劳
动力就业问题，把部分网格办公室腾出来，为外地食
品企业提供原料，进行蔬菜代加工服务，每个村民每
天可收入100元左右，村民既能顾家也能挣钱，社区
还能增加集体收入。2026年，社区计划建设标准化生
产车间，可扩大到60余人就业。

□文/图 本报记者 李洪明

　　在安丘市金冢子镇林家屯村，74岁的手艺人林明
军指尖翻飞，针线一挑一压往返穿过篾条间隙，一件
精致的盖垫雏形慢慢显现。如今，这些承载着老手艺
温度的盖垫，正通过互联网走出乡村，“飞”入全国
千家万户。
　　据了解，林家屯村的盖垫编织技艺已传承逾百
年，凭借“选料严苛、纯手工制作、经久耐用”的特
质，在当地口碑颇佳。但过去受“赶集售卖、批量分
销”模式所限，这些凝聚匠心的手工盖垫，始终难破
地域壁垒，销售零散且利润微薄。加工盖垫工序繁
杂，一天往往仅能完成一两件，再费劲卖出去，收入
较低。这让年轻人望而却步，纷纷外出务工赚钱，这
项老技艺面临着传承方面的断层。
　　“互联网+”的浪潮，为盖垫编织这门老手艺带
来了新机遇。近年来，金冢子镇政府主动作为，通过扶
持盖垫编织合作社、推动申报非物质文化遗产、设计特
色文创礼盒等一系列举措，为这门老手艺注入新活力。
　　年轻村民林德便是这场转型中的“排头兵”。
“过去父辈们人人精通编织，却总为销路犯愁。现在
有了电商，我们的盖垫能轻松卖向全国。”他不仅开

起了自己的电商小店，镜头还常常聚焦于父亲编织盖
垫的日常。这两年，他更携手当地“带货达人”直播
卖盖垫，让盖垫的销路越拓越宽。
　　“你看，我们请带货主播架起摄像机，把选料的
讲究、穿编的细腻，每一个环节都清清楚楚地呈现在
直播镜头前。”林德笑着介绍，正是这样毫无保留的
展示，让消费者直观触摸到盖垫背后的匠心。这些满
是烟火气的直播和短视频，让承载着老手艺温度的盖
垫，收获了无数网友的喜爱与追捧。
　　线上热度带动线下发展，曾经“藏在深巷”的盖
垫，如今成了“网红好物”，合作社统一把控原料、
标准与品控，文创礼盒的包装设计更让它成为走亲访
友的佳品，真正实现了“老手艺焕新生，小盖垫闯大
市场”。
　　林家屯村盖垫的转型之路是金冢子镇产业振兴工
作的一个鲜活缩影，体现了金冢子镇激活乡村资源、
赋能传统产业的决心与成效。正如金冢子镇党委书记
邢鹏所说：“只要守住匠心、跟上时代，这些藏在乡
村的好手艺，一定能走出更宽广的路，成为带动村民
增收、助力乡村振兴的重要力量。”

□文/图 本报记者 王玉芳 通讯员 宋鑫

项永芳（左一）和员工正在制作各类面食。

村民正在进行大葱初加工。

林家屯村加工好的盖垫


