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□文/图　本报记者 刘晓杰
　　美食，是最深的乡愁；味蕾，最能唤醒家乡的记
忆。在不少潍坊人的记忆里，有一种熟悉的味道，那便
是昌乐县春堂八宝食品有限公司生产的糕点。
　　“我们一直以优质面粉或米粉以及糖、蜂蜜、油
脂、蛋、乳品等为主要原料，配以各种健康的辅料加工
制作，保证这份老味道始终不变。”对于“春堂八宝”
糕点味道独特的秘诀，9月20日，昌乐县春堂八宝食品
有限公司总经理刘鑫对记者说。
　　2013年，刘鑫毕业于华东政法大学。毕业后，刘鑫
一直在上海工作，积累了丰富的企业管理、市场营销等
方面的经验。2016年，刘鑫回到家乡昌乐工作，2020年
从长辈手中接过公司的“接力棒”，一种油然而生的使
命感指引着他将这份基业做优做强。于是，他开始大刀
阔斧地改革、创新，几年间，赋予“春堂八宝”新生。
　　“从我媳妇的爷爷那一辈就做食品，到我们已经是
第三代，我们有责任将这份传统美食发扬光大。”刘鑫
说。2020年进入公司后，刘鑫从门店、车间最基层的岗
位干起，熟悉每一道工序、每一个流程。他在车间工作
不享受任何特殊待遇，像普通工人一样坚守岗位，操作
机器、通宵夜班……一干就是两三年。之后，他还做过
销售、跟单，虚心、踏实地一步一步走过来。正是这份
务实，让刘鑫在日后的管理中领悟了公司发展之道。
　　“我认为企业经营最重要的是产品品质，因为产品

就是公司的名片，任何一点小细节上的疏忽都会影响品
牌形象。”刘鑫说，在车间一线的工作经历，令他对产
品质量格外重视。他不仅按照最高标准设置车间布局，
还对生产的每一个环节亲自把关，每天到公司第一件事
就是到车间看看。
　　刘鑫深知食品安全与品质的重要性，他不断学习、
借鉴、创新，将最先进的管理理念和标准融入到日常生
产管理中，根据市场需求，采用先进的技术和生产设
备，从源头选材开始，确保食品的质量、安全。同时，
他始终以保证食品的新鲜度和品质为己任，每年升级、
开发出迎合市场需求的新品，让消费者品尝到小时候的
家乡味道。
　　“我们的糕点始终坚持匠心手造，在这里，品类花
式各异的每一块糕点都是独一无二的。”刘鑫说，他们
的糕点手工制作工序大致分为配料、和面、成型、烘
烤、冷却和包装六个步骤。其中，配料的精准配比是基
础，随着季节和温度的变化，原料配比也略有不同。但
不管是什么季节，配比必须确保精准，否则会影响
口感。
　　在采访中，记者感触最深的是，刘鑫血液中流淌着
专注实业、注重实干的精神。“对我们来说，‘春堂八
宝’已不只是一个谋生手段，更是一种对家乡的情怀、
对乡愁的守护。”刘鑫说，他们愿用匠心做好家乡美
食，为游子留住心底的乡愁。

刘鑫：匠心传承 留住时光记忆的老味道

赵珂：创新探索 熬制治愈心灵的糖水

　 在快节奏的现代生活中，一份甜蜜的糖水不仅可以
滋润味蕾，更能够治愈心灵。近期，一家名为“四季汤
食·谷雨”的糖水铺在潍坊广受欢迎，成为不少年轻人
朋友圈中的高频打卡地。这家店的联合创始人赵珂，是
一位典型的“90后”创业者，他与团队成员用一碗碗精
心熬制的糖水，为潍坊的餐饮市场注入了新的“甜
蜜”。
　　近日，记者在位于高新区的“四季汤食·谷雨”见
到赵珂时，他正在向顾客介绍糖水的品类。赵珂是土生
土长的潍坊人，今年5月，他与两位合作伙伴共同创办
了“四季汤食·谷雨”。
  谈及创业初衷，赵珂表示这与自己之前在广东生活
工作的经历密不可分。“广东的糖水文化底蕴深厚，种
类繁多，那段日子让我深深爱上了这种甜蜜的饮食方
式。”今年初，合作伙伴偶然提议“不如我们开一家糖
水店吧”，赵珂几乎毫不犹豫就答应了。
　　但是，创业不是一时冲动。为了真正了解糖水市
场、做出特色，赵珂与团队开展了一场跨越四省的“糖
水考察之旅”。他们先后前往江西、四川、广东、福建
的多个城市，深入街头巷尾，品尝地方特色糖水，观察
店面运营，与当地老师傅交流手艺。“我们想做的不是
简单复制，而是吸收各地精华，做出既适合潍坊人口
味、又有辨识度的产品。”赵珂说。
　　回到潍坊后，团队立即投入筹备：选址、定调、装
修、研发。记者在店内看到，店面整体空间采用温暖自
然的原木风格，绿植点缀其间，灯光柔和，非常符合当
下年轻人“拍照打卡”的审美需求。
  “吃糖水是一件快乐的事，如果顾客置身于舒适、
舒心的环境，更能提升整体的消费体验感。”赵珂笑
着说。
　　除了糖水店主的身份，赵珂还是一名自媒体内容创
作者。他通过短视频、图文等方式记录店铺的点点滴
滴，吸引了不少网友关注。“这是一个很好的时代，我
们可以用自己喜欢的方式去表达、去传播，也让更多人
了解我们的产品和文化。”目前，店铺虽开业不久，却
已迅速积累了一批忠实顾客。菜单上近30款糖水，既有
烧仙草、杨枝甘露等经典款式，也有自主研发的创意产

品，如“谷雨浓抹远山黛”。
此外，店铺还提供甜品、
雪冰、功夫茶等多种品
类，覆盖了下午茶及休
闲时段的多元需求。
　　赵珂表示，回顾
短 短 几 个 月 的 创
业、经营历程，虽
然有各种各样的困
难，但店铺的团队
人员从未放弃，
一路坚持下来。
新店刚开业时，偶
尔会遇到销售惨淡
的时候，但也有顾
客会坚定地回购数
十次……
　　“我们正在研发
秋冬暖食新品，季节
不同，顾客偏好的糖水
种类也会不一样。”在赵
珂看来，糖水铺不仅是生
意，更是传递生活态度的媒
介。“当年轻人愿意为了一碗糖
水放慢脚步，这座城市就多了份治
愈的力量。”这是赵珂与合伙人都认同的
创业理念。
　　展望未来，赵珂表示他将与合作伙伴持续
优化产品和服务，坚守“放心美味”的初心，
希望让更多潍坊人认识糖水、喜欢糖水，让
“四季汤食·谷雨”成为这座城市一张新的美
食名片。

店内甜品

刘鑫展示月饼产品。

  赵珂在核
对顾客订单。

□文/图　本报记者 马宇琪


