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　　本报讯（记者 刘伟）7月14日，山东省商务厅微
信公众号发布100款2025“山东省地标美食”名单，我
市临朐全羊、青州糕点、潍坊朝天锅等8款美食入选。
　　今年上半年，市商务局指导开展潍坊“十大地标美
食”全民票选活动。活动期间，广大市民和美食爱好者
踊跃参与，纷纷为自己喜爱的潍坊美食助力拉票，为此
次山东省地标美食评选奠定了良好基础。此次评选，临
朐全羊、青州糕点、潍坊朝天锅、高密炉包、潍坊肉火
烧、诸城烧肉、景芝三页饼、潍坊和乐这8款美食凭借

独特风味和广泛的群众基础脱颖而出，成为潍坊美食的
“新名片”。
　　此次入选2025“山东省地标美食”名单的潍坊朝天
锅，有着深厚的历史文化底蕴。它起源于清代，其汤头
讲究清而不淡、香而不腻，饼厚薄均匀、柔软热乎，猪
肉处理得恰到好处，软烂入味，深受食客喜爱。临朐全
羊同样历史悠久，选用当地优质羊肉，采用独特烹饪手
法，将羊的各个部位巧妙烹制，形成全羊宴。青州糕点
种类繁多，如蜜三刀、桃酥、绿豆糕等，制作工艺精

湛，选料上乘，承载着青州的历史记忆，是当地节日庆
典、走亲访友必不可少的礼品。
　　除了上述美食，此次入选的其他潍坊美食也各具特
色，共同构成了潍坊丰富多彩的美食文化。此次地标美
食的评选，让更多人了解了潍坊美食，提升了潍坊美食
的知名度和影响力，还让游客在品尝美食的同时，感受
潍坊独特的风土人情和深厚的文化底蕴。潍坊的美食文
化也将随着地标美食走向更广阔的天地，吸引更多人前
来探寻“潍坊味道”。

2025“山东省地标美食”名单发布

潍坊朝天锅、临朐全羊等八款美食入选

　　本报讯（记者 孙希明）日前，记者了解
到，寿光市统筹推进3条国省干线公路的大中修
养护工程，总里程达37公里，将改善群众出行条
件，为区域经济社会高质量发展提供坚强保障。
　　S226羊青线作为寿光西北部的主要干线通
道，是此次大中修养护工程的重点路段，目前，
该路段已完成总工程量的30%，预计9月底前全面
竣工。
  G308文石线寿光马店至青州临淄界段（下
行）修复养护工程（寿光段），全长6.478公里，
于7月3日封路施工，进入旧沥青铣刨阶段。
  S309田高线寿光段修复养护工程，全长9.546
公里，工程施工有序推进中。
  据了解，为最大程度降低施工对道路交通的
影响，本次干线公路大中修工程全部采用半幅施
工、另侧正常通行的交通管制措施，辅以交通疏
导、警示提示等手段，确保施工期间道路通行安
全有序。同时，寿光市交通运输部门严格把控工
程质量安全关，持续优化施工组织安排，依据各
路段实际施工进度和天气状况，灵活调整施工计
划，确保各工程节点按时完成。

寿光三条国省干线公路

将“焕颜升级”

　　本报讯（记者 李国栋）近日持续高温，我
市民政部门强化责任意识，及时启动应急预案，
备足防暑物资，加大巡查频次，并广泛发动志愿
者等社会力量参与，为临时遇困人员织密织牢避
暑“安全网”。
　　7月10日晚，潍坊市基本民生保障服务中心
针对流浪乞讨等临时遇困人员的特点，在前期多
次摸排的基础上，制定了夜间巡查方案，联合志
愿者组成多个巡查小组，带上纯净水、清凉油、
藿香正气水、避蚊花露水等防暑物资，深入火车
站、公园、商圈等可能露宿的区域拉网式巡查救
助，对发现的疑似人员耐心询问并劝其到潍坊救
助站接受救助，对明确表示不接受救助的人员发
放救助联系卡以及防暑物资等。
　　“给您张卡片，上面有我们的值班电话，如
果您发现流浪乞讨等临时遇困人员，请与我们联
系。”潍坊市基本民生保障服务中心工作人员还
广泛发动沿街商铺店主、保安、出租车司机等人
群积极参与，组建机动救助志愿服务队伍，帮助
困难群众及时求助。
　　活动当晚，共发现并救助临时遇困人员4
人，发放防暑物资4份。

为临时遇困人员

织密织牢避暑“安全网”

□文/图 本报记者 赵春晖
  “横竖吃不完”“无处下嘴饼”“一个顶饱
饼”……在2025年第四届凤溪地万物集夜市暨潍坊夏
季海洋大集上，首次来摆摊经营的“超大大大里脊肉
饼”，让食客真切体验到了“又大又好吃”的感觉。
大家自发给这个摊位起了不少“外号”，更是吸引众
多慕名而来的美食爱好者，看看这款里脊肉饼到底有
多“大”。
  近日，记者在该摊位前看到，这里早早就排起了
长队，摊主于海婷正忙着给顾客炸里脊肉，同伴则负
责给顾客做肉饼。摊位的里脊肉饼分标准版、经典版
和豪华版三种，里面都搭配了不少辅料。最“夸张”
的当属豪华版，包含两份大里脊、两个煎荷包蛋、培
根、烤肠、火腿、豆皮、黄瓜、生菜等诸多辅料，堆
得饼里满满当当，看着就有食欲。
  顾客孙女士老远就看到了这个醒目的招牌，特意
过来看看这饼到底有多“大”。“不看不知道，一看

吓一跳。这饼确实够大，我感觉都有些吃不下，但看
着这么美味，又特别想挑战一下自己。”孙女士说。
  提到为什么给摊位起这么有趣的名字，于海婷笑
言，主要就是想把自己里脊肉饼的最大优势展现出
来，“我们的肉饼用料干净卫生、个头特别大、价格
比较实惠，总而言之就是又大又好吃又便宜”。
  于海婷在城区潍坊学院附近经营着一家实体餐饮
店，有非常丰富的餐饮从业经验。“我们店非常受学
生欢迎，我感觉如果来凤溪地万物集夜市摆摊经营，
肯定也会受其他年轻人的喜爱。”于海婷说，她考虑
再三，精心挑选了这款单品来到凤溪地万物集夜市，
一经推出就大受欢迎。
  于海婷说，非常感谢凤溪地万物集夜市，给他们
这些小微创业者提供了一个绽放梦想的舞台。来夜市
经营的这段时间，已经吸引了大批顾客，她非常满
足。“我一定会用心把好食材关，给顾客做又大又卫
生又好吃的肉饼，不辜负大家的期望。”于海婷说。

吃一个顶饱 里脊肉饼大到无处下嘴

□文/图 本报记者 马宇琪
  暑假开启之后，凤溪地万物集夜市比平时更加
热闹。夜市上，一个名为“魏来蒸吐司”的摊位前
时常排起长队，融合中西创意的蒸吐司成为夜市的
“新晋网红”。近日，记者实地探访了该摊位。
　　在摊位前，记者看到了多款造型精致、口味多
元、五彩缤纷的面包，让人食欲满满。与烘焙店售
卖的面包不同，蒸吐司的口感更像馒头。“我的吐
司是用蒸的方式制作的，口感更加松软，且低糖低
油。”摊主魏靖雯拿起一款南瓜口味的蒸吐司向顾
客介绍。不少顾客购买后当场品尝，纷纷表示“口
感很特别”“比普通吐司更湿润，不干噎”。
　　蒸吐司是近年来比较火爆的一种面包，尤其受

年轻人的喜爱。为了将这款美食带到夜市上，魏靖
雯系统地学习了制作方法，并研究了十余种口味，
每天换着“花样”制作，满足消费者多变的口味。
今年是魏靖雯第二年到凤溪地万物集夜市摆摊，去
年她曾摆摊售卖花馍，将这项传统手艺展示给市民
游客。
  “夜市的客流量大，去年我在这里摆摊认识了
很多喜欢花馍的朋友，还有不少人专程到我的工作
室购买花馍。凤溪地万物集夜市给了我的产品一个
展示的机会，也让我对自己的面点事业充满了信
心。今年，我带着蒸吐司再来，想寻找更多的机
会，也想在这个夏日看到大家因我的面包而绽放笑
容。”魏靖雯说。

咬一口满足 蒸吐司邂逅健康与美味

▲魏靖雯展示蒸吐司。

里脊肉饼大“个头”。


