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奎文区南胡住小区幼儿园招
租，租金低廉 1 8 8 6 6 1 9 2 8 1 8

　　“现在风大落叶多，但是在我们小区里，每天出
门地上都是干干净净的，连垃圾桶都越用越新了，我
们小区的物业真的很给力！”12月11日上午，寒亭区
寒亭街道舜和西区业主张美莉高兴地说。尽管当天天
气寒冷，但舜和西区物业工作人员依旧热情满满地忙
着为小区业主清理地面卫生和更换楼道照明灯，“服
务温度”丝毫不减。
　　物业联系着千家万户，是关系群众幸福的民生要
事。除了舜和西区物业之外，寒亭街道其他小区的物
业工作也在有条不紊地进行着。每天早上7时，新力
帝泊湾物业已经开始了日常清扫工作；凌晨1时，祥
和花园物业还在进行晚间巡逻……在“寒亭街道物业
工作群”里，从早到晚不间断更新着为民服务的好

打扫卫生更换灯泡 物业冬日服务温度不减

消息。
  为了不断提升物业企业服务能力和水平，街
道还引导物业企业探索“增值服务模式”，在小
区广场、活动室等场所公开开展义诊、理发、清
洗地垫等各类便民利民服务。街道将活动内容进
行整合，在微信公众号开设“物业服务企业·我
为业主办实事”活动展播专栏，使物业服务更加
公开透明。目前，已经对三星级以上的物业企业
提供的增值服务项目进行了公开，受到小区居民
的广泛好评。
　　倾听民声民意、尊重民心民情，居民的关心
事、操心事、烦心事被落实和回应的背后，是街道
高标准、严要求的推动。为了确保物业管理提升取
得实效，街道结合物业星级服务评价、实地检查考
评等内容，搭建起物业企业综合考核评比机制，对
物业企业实行准入准出机制。今年以来，寒亭街道
先后对物业服务不到位的小区物业实施清退，帮助
小区引进优质物业，不断推进物业管理工作标准
化、规范化、精细化，进一步提高居民的幸福
指数。

□文/图 本报记者 刘晓杰 通讯员 曲萌

物业在小区里组织爱心单位开展义诊活动。

　　12月5日，记者来到位于坊子区黄旗堡街道的山
东格林克斯食品有限公司（以下简称格林克斯），探寻
杨志佳在食品科技领域的非凡旅程。
  在竹林的掩映下，阳光洒落成斑驳光影，为这
个院落增添了一抹静谧。作为公司总经理，杨志佳
的办公室与繁忙的工厂仅一墙之隔，因兼顾研发，
这个院落显得格外沉静。
　　杨志佳，这位来自中国台湾的食品科技专家，跨
越海峡，将他的职业足迹拓展至潍坊。在格林克斯，
他将学术理论转化为实际成果，更在蛋白质体食品健

康化开发与商业化应用方面取得成就。
　　杨志佳向记者分享了他与潍坊的不解之缘。起
初，他致力于肉品研发工作，在今年3月份因为一次合
作机会来到潍坊。作为食品行业的研究者和实践者，杨
志佳对食品品质有着极高的追求。为了寻找理想的生
产基地，他走访多地，最终选择在潍坊建立公司。
  “我们之前的主要业务在台湾，现在选择转移到
潍坊，因为我们看中这里在养鸡规模、鸡肉加工以及
原材料供应方面的优势。对于企业的成长来说，优质
的原材料是关键。”杨志佳说。

杨志佳致力于蛋白质体食品健康化开发与商业化应用

遍寻新鲜食材 用心制作健康鸡肉贡丸
　 在潍坊这座充满活力的城市，有一
位食品科技的先锋人物——— 杨志佳，他
以匠心独运的精神，致力于蛋白质体食
品健康化开发与商业化应用，为潍坊乃
至全国的食品行业注入新活力。

□文/图 本报记者 唐子雯

看中潍坊的资源优势，将生产基地转移到这里

　　广东和福建的丸子以新鲜、口感好出名，这主要
得益于它们选用食材讲究，使用的是新鲜肉。在高级
贡丸市场上，牛肉贡丸比较常见，鸡肉贡丸比较少，
价格也不高，很多是用冻肉制作的，里面添加的淀粉
较多。
　　随着生活水平的提高，如今大家对食物的营养价
值和干净程度要求越来越高。为让大家吃到更加健
康、美味的鸡肉贡丸，杨志佳带领员工在潍坊找到稳
定的原料，加工制作不用冻肉的鸡肉贡丸。不管是煮
还是炸，这种贡丸怎么做都好吃，特别适合做关东
煮。“减少不好的东西，让产品标签简单明了，少用
添加剂，这对大家的健康和环境都有好处。”杨志
佳说。
　　为了确保产品的品质，杨志佳对贡丸的原料选
择、加工技术、品质管理等环节严格把关。与此同
时，他全身心投入产品研发，使得北方市场上丸子的
种类更加丰富，技术不断创新。

　　未来，杨志佳打算继续深耕蛋白质体食品健康化
的开发与商业化应用，为消费者带来更多既健康又美
味的食品选项。同时，他还打算加强对食品科技人才
的培养。通过公司平台，吸引那些对食品行业充满热
情的青年才俊加入，为他们提供食品工艺等培训，为
整个行业的发展注入新的活力。
　　杨志佳非常看好食品科技的未来，他认为，通过
不断的技术革新和产品改进，食品行业能够更好地满
足消费者的需求，同时为社会的可持续发展作出更多
贡献。

严格把控每一个生产环节，确保产品的品质

杨志佳在车间内忙碌。


