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首届重点产业链质量攻关大赛揭晓

喜旺获质量技术攻关一等奖

别具一格 废旧火车“变身”网红餐厅

  喜旺天然保鲜技术获2项授权发明

专利，达到国际先进水平

  据了解，喜旺的“低温肉制品天然保鲜
技术的研究开发”项目，通过对可食性抑菌
膜保鲜技术、活性包装天然保鲜技术进行集
成，试验出适合低温肉制品的天然无害且优
质高效的天然保鲜剂，形成了中、西式低温
肉制品技术规程10项，获授权发明专利2项，
参与制定国家标准再增2项，为我国低温肉制
品行业的品质提升提供了参考，推动了整个
行业的升级迭代。
  多年来，喜旺集团大力实施科技创新和
标准化战略，搭建了“国家企业技术中心”
“国家猪肉加工技术研发分中心”“国家级博
士后科研工作站”“国家认可实验室”等科
研平台。与中国肉类食品综合研究中心、南
京农业大学、中国农业大学等十余家科研院
校、院所联合承担国家课题，“传统酱卤肉
制品绿色加工技术与装备研发及示范”等多
项科研成果达到国内领先、国际先进水平。

  喜旺入选“好品山东”品牌名单，获

市长质量奖

  此次大赛，喜旺的“‘风险驱动+全过程
控制’质量管理模式”还在质量管理创新类获
奖。对此，喜旺专管品质的副总经理厉建军这
样介绍：“为了确保产品质量，喜旺采用全程
冷链、连锁直营的模式，建立了‘风险驱动+
全过程控制’管理模式，并将这一理念贯穿
到研发、采购、生产、检测、运输、销售等每
一环节，为大众‘舌尖上的安全’保驾护航。”

  记者获悉，目前喜旺已在山东省内建立了近2000家直营连锁店，实现了
从农田到餐桌全程质量监测。此举赢得了众多荣誉，仅今年，喜旺就获批

┬潍坊日报社全媒体记者 徐帅

  日前，烟台市首届重点产业
链质量攻关大赛公布获奖名单，
喜旺集团的“低温肉制品天然保
鲜技术的研究开发”获质量技术
攻关一等奖。该大赛由质量强市
及名牌战略推进工作领导小组办
公室组织，聚焦重点产业链供应
链的质量技术攻关和质量管理提
升，进而推动质量强市及品牌战
略的实施。喜旺此次斩获一等
奖，强大的科研攻关能力、严苛
的品质管控模式是关键。

喜旺科研人员在开展检测工作。（资料图）

喜旺连锁直营的专卖店（资料图）

设立“国家级博士后科研工作站”，入选“好
品山东”品牌名单。此外，喜旺还是农业产
业化国家重点龙头企业，是“中国农科院杰
出科技创新奖”获得者，是山东省工业企业
“质量标杆”，是“烟台市市长质量奖”获得者。

  喜旺参与制修订4项国际标准，是

世界肉类组织“双金会员”

  此次喜旺获奖，究其内因，是喜旺28年
来对产品品质的高度重视，进而对科研攻关
的不懈追求。
  喜旺搭建了海内外联合研发平台，与来
自北美、欧洲的顶尖食品科学家合作，重点
进行食品营养的研究。喜旺和他们共同研发
出的“0添加”“植物天然蛋白营养优化”
“天然香料呈香呈味”“低温高压灭菌技术”
等新技术，在国际属于领先水平，已经转化
到喜旺国内的生产上。
  凭借过硬的科研实力，喜旺主导或参与
了《酱卤肉制品质量通则》《中式香肠质量通
则》等近20项国家、行业标准和ISO《肉与肉
制品术语》等4项国际标准的制修订，承担、
参与了“十一五”“十二五”“十三五”等国家
重点研发计划项目，获授权专利190余项，被
评为世界肉类组织“双金会员”。实验室拥
有国际一流的检测设备，检测精度高达100亿
分之一，检测水平达到纳克级别。
  此次喜旺斩获重点产业链质量技术攻关
一等奖，是对喜旺深耕低温肉制品领域、重
视产品品质管控、不断革新生产加工技术的
充分认可。未来，喜旺将继续以“为人类更健
康的生活”为使命，一如既往地追求高品质，
为大众提供更健康、更营养、更美味的食品！

  为营造文明和谐、友爱温暖的社区环境，
助力未成年人健康快乐成长，近日，奎文区北
苑街道丁家社区组织志愿者开展“巧手制发簪
古韵共传承”公益课，让辖区的孩子与家长一
起动手做发簪，共享创作乐趣。 潍坊日报社
全媒体记者 王来臣 通讯员 牟晓萌

亲子同乐 巧手制发簪

亲近自然 树叶做拼画

  在峡山区，有这样一家别具一格的“火车餐
厅”，吸引了众多游客的目光，它不仅提供富有特色
的当地美食，还给游客带来了一系列新奇的体验。昔
日的绿皮火车车厢摇身一变，成为了颇具怀旧感和时
代特色的网红餐厅。
  近日，记者来到峡山区坝南公园，映入眼帘的是
一节节火车车厢改造成的独特餐厅（上图）。火车餐
厅内部装饰温馨，窗外是碧波荡漾的水库，让人仿佛
置身于前进的列车中，穿行在绿水青山之间。
  这辆废旧火车的改造始于今年5月份，经营者将这
列具有历史感的火车内部进行了彻底翻新和装饰，保
留了原有的车厢结构，同时融入了现代餐饮设施，使
之成为集复古与现代于一体的餐饮空间。他们以废旧
火车为载体，结合峡山区特色文旅资源，打造露营聚
会地、火车轻餐饮、观景科普平台、野生鱼等峡山特
色好品展销“四大功能区”。

  据餐厅负责人吴萌介绍，餐厅的设计灵感来源于
火车旅行的浪漫情怀，每一节车厢都被赋予了不同的
主题和风格。第一、二节车厢被改造成了餐厅，以特
制的皮质装饰和温暖的灯光营造出一种温馨的氛围；
第三、四节车厢则是住宿区，一节配有软卧，一节配
有硬卧，适合家庭、团建休息。
  除了独特的用餐环境，这家火车餐厅在菜单上也
下足了功夫。他们精心准备了多样化的菜品，还将推
出一系列以峡山有机鱼为主题的创意菜品，如“一鱼
多吃”等，让食客感受到浓厚的峡山美食文化。
  试营业期间，许多市民和游客慕名而来。这家火
车餐厅迅速成为了当地的一个网红打卡地。吴萌说，
希望这个项目不但可以保留和传承铁路文化，还能够
促进当地经济的发展。未来，他们还计划通过发展节
会经济、新媒体引流等方式，进一步聚集人气，宣传
推介峡山文旅特色品牌，满足游客多元体验。

┬文/图 潍坊日报社全媒体记者 窦浩智 通讯员 王建辉

  日前，潍城区南关街道人民商城社区组织
社区的孩子们来到户外，收集不同形状、颜色
的枫叶、梧桐叶、银杏叶等，做成好看的拼贴
画。活动中，工作人员还为孩子们讲解了树叶
的特点及相关知识，培养他们对大自然的热爱
和环保意识。 潍坊日报社全媒体记者 张驰


