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 母亲河
   □矫发

娘的血管和乳汁绵延成河
娘的汗水泪水苦水涓流涌波
娘如炬的目光送儿女去远方漂泊

天上有条河曰银河云汉
心里有条河就叫母亲河吧
故乡是她的两岸，厚重壮阔

  吃鱼
      □高玉宝

  小时候的河里鱼很多，用一个圆圆的筛子就可以捞上来很大的鲫鱼和泥鳅。
鲫鱼不是啥名贵的鱼，小孩子们为了玩，弄回几条，大多喂了鸡。那时家里几乎
不吃鱼，也不会做鱼。过年时，可能会买几条像韭菜叶般瘦小的刀鱼。经过万水
千山的跋涉来到我家的饭桌上，这刀鱼没了鳞光，已成了暗褐色。家人洗了洗，说：
“霉了。”于是，用面裹了，用很少的油煎一下，倒上水，加很多盐，味道倒是很好。
  如今，我做刀鱼的手法得了“家承”。黄海的小刀鱼最好，银白中闪着绿色
的莹光，尖嘴上的牙细长，尾巴修长。像男人腰带宽的刀鱼最好，洗净，剁成小
段，用酱油和五香粉腌一下。麻椒、辣椒、葱、姜过油，趁着油温正高时将刀鱼
段倒入锅里，翻炒几次，倒入冷水，水开了，加上茼蒿，放很少一点盐就行。汤
是白汤，新鲜可口，鱼肉也嫩。这是我独创的一道菜，很多朋友吃过，都说好
吃。胶东的刀鱼多是油炸，不怕麻烦的可能会裹上一层鸡蛋糊先炸一下，然后再
将炸好的鱼放进事先调好的高汤里炖，我们叫汆鱼。这样鱼的味道好很多，比油
炸的好吃。
  海鱼的做法讲究味鲜，原汁原味的好，多是清蒸或者做汤——— 黑头、小黄鱼
和石斑鱼做汤味道极好，奶白色的汤汁很稠，甚至可以不加盐。据说出海打鱼的
人淡水稀缺，吃饭时直接用海水煮鱼，味道一流。我没吃过这样的鱼，如今的海
水已不似从前，我们也不敢放心做汤。
  河鱼的做法就太多了。南方有道鱼叫松鼠桂鱼，是糖醋的，我不喜欢，太甜
也太腻了。我们上学时有道题目是中国的四大家鱼，我纯粹死记硬背：青、草、
鲢、鳙。这四种鱼，我几乎都不认识，更别说吃过。那时认识的鱼多是鲫鱼和鲤
鱼，很可惜，这两种鱼都不在四大家鱼之列。草鱼也叫鲩鱼，在广东有种草鱼专
喂蚕豆长大，叫脆肉鲩的，鱼肉下火锅，吃起来清脆可口，味道很好。鳙鱼头南
方人喜欢剁椒鱼头的做法，我吃不惯，因为太辣，将这鱼的鲜味就掩去了。我喜
欢整个鱼头开水下锅，除了葱姜，几乎不加任何佐料，待汤汁浓白，加入盐和胡
椒，汤好喝，鱼头的味道就一般了，除了腮上的那块嫩肉还可以吃，其他部位就
清淡了，当然，鱼头足够大的，鱼脑的味道也好。我喜欢吃大鳙鱼头，总得十几
斤二十几斤的样子才好吃。鳙鱼太小，像南方人的剁椒鱼头那般大小的鱼头，做
汤不适合，太小了，鱼油太少，汤就寡淡了。
  沈从文说，过去凤凰城里的土匪绑小孩子，要先饿三天，然后做条鱼给他们
吃。先吃鱼背的，多是穷人家的孩子，随便要几个钱就放了，这孩子专挑肉多的
地方吃，说明在家吃不上几次鱼。上来就挑鱼肚子吃的，要先观察观察，这样的
孩子会吃鱼，知道鱼哪个部位的肉比较鲜美，自然家境也会比较殷实，这个赎金
可以多要点。还有的孩子上来就夹鱼鳍下面的月牙肉，那这孩子的赎金就会要得
很高，因为这孩子在家里肯定是最受宠的那个。
  如今，如果绑票的还用这一套肯定不灵了。现在的孩子嘴吃刁了，不见得喜
欢吃鱼，饿三天，也不见得会吃，不如一个汉堡来得实惠。

赴一场梨花之约
                □孔祥秋

 柳哨
  □王振千
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  向南，那里梨花正开。
  我说的南，是以我在小城的位置为坐标的方位。在
许多人看来，这格局似乎是有些小了，应该有立身于万
山之巅的胸怀，才能纵观美好的大地画卷。但我认为，
许多时候，追求高大远的虚空，不如务实地来一场咫尺
之近的踏歌而行。这触手可及的风景，更亲切，更有让
你可懂的灵魂。
  “梨花风起正清明，游子寻春半出城。”南宋诗人
吴惟信原本写的是杭州的春色，可今天的我们依了这诗
句去一趟山阳，也是恰逢其时。山阳，梨花小镇，坐落
于博陆山之阳。此时的万亩梨园，花开正好。远远地，
那花香就让人的呼吸顺畅起来，我原本想站定慢慢享受
一下，却不想被熙熙攘攘的人流直接就拥向了山。
  那山路是很妙的，向左、向右、向前都可以，像极
了曲曲折折的树枝，每个弯杈都是花开。在这岔路口，
许多人和我一样，左顾右盼，心里大约都在寻找那个最
佳路线。犹豫了片刻，我决定问一下景区工作人员。那
美丽的姑娘笑了笑，答：“大哥，往哪一个方向走都很
美。这里，每一处都值得您走一走。”
  我被姑娘似是而非的回答惹笑了。是啊，这么美的
景致，哪里也不该舍弃，再说看风景实在不应该刻意，
尤其是这样的自然风景，那要跟着感觉走。如此，才更
惬意。好吧，那随意选一个方向吧。其实，春天的每一
条路都不会让人失望，更何况这梨花盛开的地方呢！
  谁知，这无意之选，却是最入心的一条路。刚走上
一个小坡，就看到路左侧的栅栏上，挂着一排大幅照
片。这是一个博陆山人凭着一腔热爱，对这里的倾情记
录。慢慢欣赏着这些有温度、有情感的照片，让我看到
了这里的四季，看到了这里那些向光而行的人的丽影，
更看到了逆光者奋起的剪影。
  梨花香里，也需要沉思。沉思，花开会更香。这些
摄影作品，就是一个摄影人的沉思。
  桃花惹相思，梨花则会让人醉、让人痴，如酒，看
似云淡风轻，但这被月光和露水漂洗的白，总往人心里
扑，五脏六腑立时就被濡染得透明了。那些扑面而来的
花枝，更似一把把拂尘，让人断了种种俗念。
  看梨花，如参禅，与那梨花仙子的相遇更是恰到好
处。一湾碧水畔，梨花仙子的塑像泛着洁白的光芒。这
传说中的光芒，让人心生端正。
  春风里，梨树的灵魂是最美的。树越老，灵魂越动
人。博陆山的梨树是一棵比一棵老，据说300年以上的
就有5000多棵，怪不得这里的梨树这么耐看。放慢脚
步，再放慢脚步，我依然亲近不够这些老树，那种沧桑
而又豪迈的姿态，显得那么慈祥，而每一朵花开，就像
它笑意盈盈地在向你说着什么。
  早就听说这里有棵千年梨王树，不想，竟然和这树
也不期而遇了。这树，并不如想象中的粗壮，可是那种
质感却呈现出一种别样的庄严。历经一个朝代又一个朝
代风雨的灵魂，怎能不让人肃然起敬？
  站在这树旁自拍了一张照片，我想在这花影里，浸
洇一份淡然的情怀。
  到了梨花深处，吃一盘梨花水饺是不能少的，再佐
以苦菜蘸酱，这香、这鲜，实在让人不知道什么是饱，
哪怕打了嗝，依然会将水饺往嘴里丢一个，再丢一个。
  沿着那石阶一级一级向上，很快就到了山顶。博陆
山实在不算高大，似乎让人有些失望。当我穿过一个山
洞下山时，从石壁的文字上了解到这里曾是一方最核心
的红色根据地，是无数人用生命筑起的堡垒。
  博陆山，昌邑风景的一个制高点，更是一座铁血丹心
的英雄高地，怪不得四面盛开的梨花如此紧紧将它簇拥。
  我的小城之南，潍河东岸，去那山阳赴一场花之约
吧。当然，梨花谢了，这里风景也不谢，待我们稍加休
息，那牡丹、那芍药、那玫瑰，又将次第花开……


