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寻找老味道

发现新吃法

探美食之道

讲达人故事

15

  欢迎留言
与读者们分享

小街巷里的

早春园西巷

 
 有很多美食，其

实一直藏在那些不起眼的
小街巷里，店面很小装修一

般，有的甚至只是一个小摊位，但
是做出的美食，绝对会让你念念不
忘。本报推出“探访城区小街巷寻
找美食”系列报道，带你穿街走
巷，寻找“大隐隐于市”的好味
道。奎文区的早春园西巷内有
不少美食店，咱们去品尝几

家吧。

┬文/图 潍坊日报社全媒体记者
    张静 实习生 李晓雯

  如果你经营一家有特色的小店，欢
迎邀请我们去探味；如果你发现了一处
不同寻常的小馆，欢迎联系本报美食特
派员张静。
抖音号：127832629 微信号：zh621194

点点香油条

  点点香油条店位于早春园西巷中段位
置，店主周先生表示，他炸油条已经有20多
年的时间了，经营这家店7年。
  店面不大，炸油条的长方形油锅摆在
门口处，周先生夫妻俩每天天不亮就开始
忙碌，一个做油条，一个炸油条，配合十分
默契。油条个头很大，火候掌握得刚刚好，
刚炸出来时蓬松酥脆，值得一试。

  早春园西巷中段位置，有一家酥皮肉火烧
店，已经经营16年。在潍坊，肉火烧店不少见，能
俘获众多食客的胃，老板手艺一定不错。
  火烧店的店面不大，但每次去都能看到门
口排着长长的队伍。这家的肉火烧外皮酥脆，
趁热轻轻咬开起酥的面皮，慢慢把火烧肚里的
热气放掉，慢慢吸一口油汤，咸香酥嫩的肉馅
充盈口腔，最好配一碗豆腐脑，用这顿美味早
餐唤醒一整天的活力。

  这家卷饼店位于早春园西巷中段，店
铺不大，但是干净整洁，里面的食材种
类很多，整齐摆放在展示柜里。操作台
前，店主柳女士正在忙碌着，该店开了
7年多，积累了不少老顾客。
  卷饼的灵魂是酱料，这家店有烧烤
酱、酸甜酱和花生酱，选择余地比较大，
各种食材也非常新鲜。店主表示，酸甜酱
比较受顾客欢迎，口感酸甜，配上炸串或
者卷饼，适合不少人的口味。

尚味鸡蛋灌饼

  尚味鸡蛋灌饼店也是早春园西巷极具特色
的一家店，开了14年，每天排队是常态，店主
孙女士表示，生意好的时候，他们一天能卖200
份鸡蛋灌饼。这家店的鸡蛋灌饼究竟有什么魔
力？“鸡蛋灌饼个头很大，一个能管饱”“饼
的口感酥脆，鲜香美味”……不少老顾客
表示。
  孙女士和丈夫梁先生每天都在操作台前有
条不紊地忙碌着，揉面、擀饼，挑开饼皮打入
鸡蛋，再根据顾客要求加火腿肠或里脊肉等食
材，最后刷上秘制酱，加上生菜，卷起后装
袋。刚做好的鸡蛋灌饼饼皮焦香酥脆，鸡蛋软
嫩，各种食材口感层次丰富，让人欲罢不能。

张大板花椒肉烧饼

  每天早晨5时许，位于早春园西巷与早春
园南巷路口附近的张大板花椒肉烧饼店会烤出
第一炉烧饼。别看这家店面不大，却已开了17
年，店主张宝玉继承了父亲的手艺。
  店中有肉烧饼、鼓烧饼、油条、菜烧饼、
脂饼馅烧饼等，还有咸粘粥和小咸菜。老顾客
都知道，因为店小顾客多，站着吃是常有的
事。会吃的老饕更是了解，刚出炉的肉烧饼，
冒着热气咬一口，是最美味的，肉香和花椒香
迅速充满口腔和鼻腔。会吃的老潍坊人会用鼓
烧饼卷上油条，再来一碗烫嘴的咸粘粥，算是
“高配版”早餐。为了保证口感，店里一直用
泥炉子烤制烧饼，喜欢的朋友可以去尝一尝。

酥皮肉火烧

  “我是从经济区开车过来，一段时间
不吃就想念这个味道，米线清淡不油腻，
很好吃。”这是一位老顾客给出的评价。
早春园西巷的这家云南鸡丁米线店店面不
大，装修简单，只有几张桌子，每到饭点
就挤满顾客。
  店中有鸡丁米线和麻辣粉。鸡丁米线
里面有鸡丁、榨菜、油菜、鹌鹑蛋，麻油
味比较突出，里面的鸡肉丁块头不小，米
线细细的，爽滑有嚼头。特别提一下汤
底，虽然口感偏清淡，但经过店主的精心
熬制，让人回味无穷。

云南鸡丁米线

串客卷饼

酥皮肉火烧

云南鸡丁米线

张大板花椒肉烧饼 ▲点点香油条

尚味鸡蛋灌饼

之


